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VSeobecné

Tento spotfebi€ je uréeny pro soukromé pouziti a nesmi se vyuzivat
ke komerénim ucelim. Prectéte si prosim navod k pouziti, a odlozte
si jej na bezpe€¢ném misté. Pokud predate spotfebi¢ dalsi osobé,
odevzdeijte ji také tento navod.

Pouzivejte spotfebi¢ pouze podle pokynd v navodu a dbejte na
bezpecnostni informace. Neneseme Zadnou odpovédnost za
poskozeni, zplisobena nedodrzenim tohoto navodu.

Bezpecnostni informace:

* Pfipojte a pouzivejte spotfebi€ v souladu s vyrobnim $titkem.
* Nepouzivejte spotfebi¢, pokud ma poskozeny pfivodni kabel.
Zkontrolujte jej pfed kazdym pouzitim.

Spotrebi¢ smi pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud byly pou¢eny o
bezpecném pouziti spotfebiCe a porozumély moznym rizikim
nebo jsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.
Déti nesmi pouzivat obalové materialy jako hracku. Ciéténi a
udrzbu nesmi provadeét déti od 8 let a star$i nebo bez dohledu.

« Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebiCe a pfipojovaci kabel.

* Spotrebi€ neni uréeny pro ovladani externim ¢asovaéem nebo
samostatnym dalkovym ovladanim.

» Po kazdém pouziti, nebo v pfipadé zavady, odpojte zastréku od
elektrické zasuvky.

» Nikdy netahejte za pfivodni kabel. Nevedte kabel pfes ostré
hrany.

» Udrzujte kabel mimo horkych ploch.



» Nikdy nenechavejte spotfebi¢ béhem pouziti bez dohledu.

 Nikdy neskladujte spotfebi¢ venku ani na vihkém miste.

» Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody.

» Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je poskozeny, napf. po padu.

» Opravy spottebice, napfiklad vyménu poskozeného kabelu, musi
provadét pouze kvalifikovany servisni technik, abyste zabranili
nebezpedi.

» Spotfebi¢ mize byt horky. Nepfenaseijte jej, dokud nevychladne.

. Pozor! Kryt a sklo mohou byt horké. Riziko popaleni!
Neumistujte spotfebi¢ na jemné povrchy (napf. lakovany nabytek)
a ponechte vzdalenost nejméné 70 cm k hoflavym materialim.

Tento sendvicovac je specialné vhodny pro velky Americky sendvic.
Pro dosazeni dobrych vysledk( sendvice pfili§ nepfeplfiujte.

Doba toastovani:

Potfebujete pfiblizné 5 min. Toast by mél mit jemné zlatohnédou
barvu a oba platky by mély byt spojené. Toasty se automaticky
prekroji a uzaviou. Proto naplh nevytece.

Chléb:
Pouzijte velky americky sendvi¢ovy chléb. Muzete pouzit také
obycejné toastové platky.

Maslo nebo margarin

VSechny toastové platky namazte trochu z vnéjsi strany. Pro
specialni vani mGzete pouzit specialni typy masla (napf. ¢esnekové
maslo) nebo pouzit nékterou z doma vyrobenych maslovych
specialit.



Priprava toastu:

+ Odvinte kabel.

* Pfipojte spotrebic k elektrické zasuvce.

* PFi prvnim zahfati mize ze spotfebice vystupovat trochu koure.
Po nékolika minutach kouf zmizi.

 Ohfejte spotfebi¢ se zavienym vikem, dokud se nerozsviti
oranzova kontrolka. Je dosazeno spravné teploty.

* Vlozte ingredience podle chuti do spotfebice a zavrete viko.
Zavrete pfedni sponu.

» Rozsviceni oranzové kontrolky oznamuje, Ze spotfebic je
pfipraveny. Béhem doby zapékani (pfibl. 5 minut), mize oranzova
kontrolka zhasnout a rozsvitit se. Termostat funguje.

» Kdyz je toast hotov, vyndejte jej pomoci dfevéného nebo
plastového nacini, abyste neposkodily nelepivy povrch spotfebice.

* Abyste neztratily teplo, zavfete viko.

» Kdyz se rozsviti oranzova kontrolka, spotfebi¢ je pfipraveny na
dalSi toast.

. & Pozor: Z toastli mize unikat horka para. Riziko popaleni!

Cisténi a udrzba:

 Spotfebic Cistéte po kazdém pouZiti.

» Spotfebi€ odpojte od elektricke sité.

* Neponofujte jej do vody.

« Spottebi& musi mirné& vychladnout. Citéni je snazsi, kdy? je
mirne teply.

* Pouzijte vihkou utérku s trochou myciho prostfedku na nadobi.
Odolnou necistotu potrete olejem, pockejte pfibl. 5 minut a zkuste
opét odstranit vihkou utérkou. Nepouzivejte drsné CistiCe. Kdyz
Cistite zasobnik oleje, ujistéte se, zda tekutina zcela vychladla.



Spravna likvidace tohoto spotiebice

Tento symbol znamena, Ze tento vyrobek se nesmi

likvidovat spole¢né s béZznym komunalnim odpadem

v ramci celé EU. Pro zabranéni moznym negativnim
mmmm dopadim na zZivotni prostfedi a lidské zdravi jej musite

recyklovat pro ochranu hodnotnych pfirodnich zdrojd. Pro
odevzdani vaseho spotfebice vyuzijte mistni recyklaéni stfedisko
nebo kontaktujte prodejce, kde jste spotrebi¢ zakoupili. Pfevezmou
spotrebic k bezpecné recyklaci.

Likvidace obalu: Nevyhazujte obalové materialy. Odevzdejte je do
pfislusnych sbérnych nadob.

Krabice: Papir odevzdejte na sbérné misto pro
@) @) @) sbér papiru.
ps pp pp Plastové obaly a folie zlikvidujte v pfislusné
sbérné nadobé.



Recept na domaci
maslo:

Cesnekové maslo:

* 125 g mékkého masla
*2 strouzky ¢esneku

* Sul + korfeni

Bylinkové maslo

» 125 g mékkého masla

* 2 Cajoveé Izicky sekanych
bylinek (petrzel, pazitka, apod)

Citronové maslo

» 125 g mékkého masla

* 2 Cajové IziCky citronové Stavy

* 2 Cajové Izicky kajenského
kofeni

Kari maslo

* 125 g mékkého masla

* 1 €ajova Izicka kari kofeni
* Spetka kurkumy

+ Sul a kofeni

Horéicové maslo

» 125 g mékkého masla
+ 3 Cajové Izicky hofcice
* 2 Cajové zicky kofeni

Kofené maslo

» 125 g mékkého masla

* 1 IZice cukru

* 2 Cajové |zicky muskatového
ofisku nebo skofice

Vasi fantazii se meze nekladou.

Dobrou chut!

Nékolik receptu:

Vzdy pouzijte trochu masla
nebo margarin na vnéjsi stranu
toastu.

Toast Hawai:

+ Sunka

* Pazitka

« Platky syra (napt. Cedar)

» Kousky ananasu

» Mleta paprika

« Toast

Dejte Sunku, syr a ananas

na toast. Umyjte a nakrajejte
pazitku na malé kousky. Toast
okorerite. Pak dejte druhy
platek toastu a pecte pfiblizné
5 min.

Italsky toast:

» Bazalkova pasta (ze skla)

» Parmska Sunka

» Raj¢ata

 Sudl + koreni

» Syr Mozarella na tenké platky
« Toast

Potrete toast pastou na vnitfni
strané. Nakrajejte Sunku,
raj¢ata a syr mozarella na malé
kousky a rovhomérné rozlozte
na toast a okorente. Dejte
druhy platek toastu a pecte
pfiblizné 5 min.



Recky toast

* OvCi syr

« Cerstvy &esnek (pietlageny)
nebo suseny Eesnekovy
prasek

* Sal + koreni

* Olivovy olej

» Susené nebo Cerstvé oregano

* Olivy

* Oloupana paprika

* Toast

Potrete syr olivovym olejem

a dejte na toast s dalSimi

ingrediencemi.

Dejte druhy platek toastu a

pecte pfiblizné 5 min.

Francouzsky toast

» Syr Roquefort

* Smetana

* Paprika

* Platky hrusky

* Toast

Smichejte syr Roquefort se
smetanou a kofenim a pak s
paprikou. Dejte smés a platky
hrusky na toast. Prekryjte
druhym platkem toastu a pecte
pfiblizné 5 min.

Americky toast

* Mleté hovézi

» Sekana cibule

* Ke€up

» Sul + kofeni

* Vajicko

» Mleta paprika

» Jemné sekany petrzel

* Drcena rajcata

* Toast

Vyformujte mleté hovézi, cibuli,
kecup, sll + kofeni, vajicko,
papriku, petrzel do tenkého
masa a ogrilujte na tro$e oleje.
Na toast dejte rajcata a maso
na toast. Pfelozte druhym
platkem a pecte pfiblizné 5 min.

Neptun toast

» Tunak v oleji (z plechovky)
» Sekana cibule

* Drcena rajcata

» Sul + Koreni

« Citronova $tava

» Bazalka

» Pazitka (jemné sekana)

« Platky rajc¢at

Tuniaka nasekejte. Smichejte
tunaka, cibuli, stil + kofeni,
citronovou $tavu, bazalku

a pazitku dohromady. Dejte
tufiakovou pastu na toast,
pfidejte rajcata a prekryjte
druhym platkem toastu.
Pecte pfiblizné 5 min.



Pizza toast

» Salam

+ Sunka

» Jemné Pepperoni

» Sekané houby

+ Kofeni na pizzu

* Paprika

* Strouhany syr na pizzu

* 1 1zicka smetany

* Toast

Smichejte salam, Sunku,
sekané pepperoni se syrem,
kofenim a smetanou. Dejte
smés na toast, prekryjte
druhym platkem. Pecte
pfiblizné 5 min.

Hot Dog toast

» Koktejlové parky

* Hofice a/nebo kecup

» Restovana cibulka

* Toast

Natrete keCup a/nebo hofc€ici
na toast. Pridejte cibuli. PoloZte
parky na toast a pfilozte druhy
platek toastu. Pecte pfibl. 5
min.

Kureci toast

» Kufeci prsa

» Sekana rajc¢ata

* Platky syra s paprikou

» Bazalkova pasta

* Toast

Nakrajejte kufeci prsa na malé
kousky a opecte se soli a
kofenim na panvi. Dejte pastu
na toast a pfidejte kufe a syr,
pak prekryjte druhym platkem
toastu. Pecte pfiblizné 5 min.

Jableény kola¢ v listovém
téste

* Listoveé tésto

« Jablka

» Sekané mandle

* Rozinky

» Cukr

» Skofice

 Pro nékterych rumova pfichut
Nakrajejte tésto na vhodnou
velikost.

Jablka oloupejte a nastrouhejte.
Poduste chvili mandle, rozinky,
jablka, cukr, skofici (rumovou
pfichut) a vytlacte Stavu. Dejte
smés na tésto a prekryjte
druhym platkem tésta.

Pecte pfiblizné 5 min.



Banan v ¢okoladé v listovém
tésté

* Listoveé tésto

* Banan

« Citron (volitelné)

+ Cokoladova poleva
Nakrajejte tésto na vhodnou
velikost a posttikejte cokoladou.
Nakrajejte banan po délce

na poloviny a dejte na tésto.
Prekryjte dalSim platkem

tésta a pecte pfiblizné 5 min.
Namisto bananu muzete pouzit
také hrusky.



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni.
Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je doloZena dokladem o zakoupeni.
Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které jsou se
poskodi z divodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby
bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z divodu
nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynu v navodu k pouziti.

Omezeni

VSechna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani
standardni obsluze.

Zarucni a pozarucni servis zajist'uje JM servis s.r.o.

Zakaznické centrum Sezimovo Usti

Adresa: Svépomoc 682, 391 02 Sezimovo Usti 2

Kontaktni osoba: lvana Holubova

Email: i.holubova@jm-servis.cz

Tel: 381215260

Provozni doba zakaznického centra: Po-Pa 09:00-12:00, 13:00-17:00
Web: www.jm-servis.cz

Pozn. zékaznické centrum slouzi pro osobni kontakt se zakazniky a jako
prodejna nahradnich dilll a pfisluenstvi.

Opravarenské centrum Plana nad Luznici

Adresa: Pramyslova 458, 391 11 Plana nad LuZnici

Kontaktni osoba: Jaroslava Taranzova

Email: jaroslava.taranzova@jm-servis.cz

Tel: 381261831

Pozn. V opravarenském centru jsou provadény véskeré opravy reklamaci.
Do centra jsou stahovany reklamace prostfednictvim pfepravnich sluzeb.
Centrum vyfizuje telefonické dotazy zakazniku ty kajicich se reklamaci.
Opravarenské centrum neni uréeno pro osobni kontakt se zakaznikem.
Pani Taranzova slouzi jako kontaktni osoba pro objednavky preprav.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich tfadd nebo od svého prodejce.



VSeobecné

Tento spotrebi€ je uréeny pre sikromné pouzitie a nesmie sa
vyuzivat na komeréné ucely. Precitajte si prosim navod na obsluhu
a odlozte si ho na bezpe¢nom mieste. Ak odovzdate spotrebic
dalSej osobe, odovzdaijte jej taktiez tento navod.

Pouzivajte spotrebi¢ len podla pokynov v navode a dbajte na
bezpecnostné informacie. Nenesieme Ziadnu zodpovednost za
poskodenia, spésobené nedodrzanim tohto navodu.

Bezpecnostné informacie:

* Pripojte a pouzivajte spotrebi¢ v stlade s vyrobnym Stitkom.
» Nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poSkodeny napajaci kabel.
Skontrolujte ho pred kazdym pouzitim.

Spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez dostatocnych skisenosti a znalosti,
ak boli pou¢ené o bezpe¢nom pouziti spotrebic¢a a porozumeli
moznym rizikdm alebo st pod dohladom osoby zodpovednej za
ich bezpecnost.

Deti nesmu pouzivat obalové materialy ako hracku. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti od 8 rokov a starSie alebo bez
dohladu.

* Deti do 8 rokov drzte mimo dosahu spotrebica a pripojovacieho
kabel.

« Spotrebi€ nie je uréeny pre ovladanie externym ¢asovacom alebo
samostatnym dialkovym ovladanim.

» Po kazdom pouziti, alebo v pripade poruchy, odpojte zastréku od
elektrickej zasuvky.

» Nikdy netahajte za napajaci kabel. Nevedte kabel cez ostré hrany.

» Udrziavajte kabel mimo horucich ploch.



» Nikdy nenechavajte spotrebi¢ pocas pouzitia bez dozoru.

 Nikdy neskladujte spotrebi¢ vonku ani na vihkom mieste.

» Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody.

» Nepouzivajte spotrebi¢, ak je poSkodeny, napr. po pade.

» Opravy spotrebica, napriklad vymenu po$kodeného kabla, musi
vykonavat len kvalifikovany servisny technik, aby ste zabranili
nebezpecenstvu.

* Spotrebi¢ méze byt horlci. Neprenasajte ho, kym nevychladne.

. Pozor! Kryt a sklo mézu byt hortce. Riziko popalenia!
Neumiestriujte spotrebi¢ na jemné povrchy (napr. lakovany
nabytok) a nechajte vzdialenost najmenej 70 cm k horfavym
materidlom.

Tento sendvicovac je Specialne vhodny pre velky Americky sendvic.
Pre dosiahnutie dobrych vysledkov sendvi¢e velmi neprepliiiajte.

Doba toastovania:

Potrebujete priblizne 5 min. Toast by mal mat’ jemne zlatohnedu
farbu a oba platky by mali byt spojené. Toasty sa automaticky
prekroja a uzavru. Preto napln nevytecie.

Chlieb:
Pouzite velky americky sendviCovy chlieb. M6zete pouZit taktiez
obycajné toastové platky.

Maslo alebo margarin

Vsetky toastové platky natrite trochu z vonkaj$ej strany. Pre
$pecialnu voriu mozete pouzit Specialne typy masla (napr.
cesnakové maslo) alebo pouzit niektord z doma vyrobenych
maslovych Specialit.



Priprava toastov:

+ Odvinte kabel.

* Pripojte spotrebi€ k elektrickej zasuvke.

* Pri prvom zahriati méze zo spotrebi¢a vystupovat trochu dymu.
Po niekolkych minutach dym zmizne.

* Ohrejte spotrebi¢ so zatvorenym krytom, kym sa nerozsvieti
oranzova kontrolka. Je dosiahnuta spravna teplota.

* Vlozte ingrediencie podla chuti do spotrebi¢a a zatvorte kryt.
Zatvorte prednu sponu.

» Rozsvietenie oranzovej kontrolky oznamuije, Ze spotrebic je
pripraveny. Po¢as zapekania (pribl. 5 minut), méze oranzova
kontrolka zhasnut' a rozsvietit sa. Termostat funguje.

* Ked je toast hotovy, vyberte ho pomocou pomoci dreveného
alebo plastového naradia, aby ste neposkodili povrch spotrebica.

» Aby ste nestratili teplo, zatvorte veko.

» Ked sa rozsvieti oranzova kontrolka, spotrebic je pripraveny na
dalsi toast.

. & Pozor: Z toastov méze unikat horuca para. Riziko
popalenia!

Cistenie a udrzba:

 Spotrebic Cistite po kazdom pouziti.

» Spotrebi€ odpojte od elektrickej siete.

* Neponarajte ho do vody.

« Spotrebi& musi mierne vychladnut. Cistenie je jednoduchsie, ked
je mierne teply.

 Pouzite vlhku utierku s trochou umyvacieho prostriedku na riad.
Odolnu necistotu potrite olejom, pockajte pribl. 5 minut a skuste
opat odstranit’ vihkou utierkou. Nepouzivajte drsné Cistice. Ked
Cistite zasobnik oleja, uistite sa, Ze tekutina Uplne vychladla.



Spravna likvidacia tohto spotrebica

Tento symbol znamena, Ze tento vyrobok sa nesmie

likvidovat spolo¢ne s beznym komunalnym odpadom

v ramci celej EU. Pre zabranenie moZznym negativnym
I dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie ho musite

recyklovat pre ochranu hodnotnych prirodnych zdrojov. Na
odovzdanie vasho spotrebice vyuzije miestne recyklaéné stredisko
alebo kontaktujte predajcu, u ktorého ste spotrebic zakupili.
Prevezmu spotrebi¢ na bezpeénu recyklaciu.

Likvidacia obalu: Nevyhadzujte obalové materialy. Odovzdajte ich
do prislusnych zbernych nadob.

nn n Krabica: Papier odovzdajte na zberné miesto pre
6N ) L2) zber papiera.
ps pp pe Plastové obaly a félie zlikvidujte v prislusnej
zbernej nadobe.



Recept na domace
maslo:

Cesnakové maslo:

» 125 g makkého masla
*2 struciky cesnaku

» Sol + korenie

Bylinkové maslo

» 125 g makkého masla

* 2 Cajoveé lyzicky sekanych
byliniek (petrzlen, pazitka)

Citrénové maslo

» 125 g makkého masla

* 2 Gajoveé lyzicky citronovej
Stavy

* 2 Cajové lyzicky kajenského
korenia

Kari maslo

» 125 g makkého masla

* 1 ajova lyzicka kari korenia
« Stipka kurkumy

* Sol a korenie

Horcicové maslo

» 125 g makkého masla

* 3 Cajoveé lyzicky horcice
* 2 Cajovej lyzicky korenia

Korenené maslo

» 125 g makkého masla

* 1 lyzZica cukru

* 2 Cajové lyzicky muskatového
orieska alebo $korice

Vasej fantazii sa medze

nekladu. Dobru chut!

Niekolko receptov:

Vzdy pouzite trochu masla
alebo margarin na vonkajSiu
stranu toastu.

Toast Hawai:

+ Sunka

* Pazitka

« Platky syra (napr. Cedar)

» Kusky ananasu

» Mleta paprika

« Toast

Dajte Sunku, syr a ananas
na toast. Umyte a nakrajajte
pazitku na malé kusky. Toast
okorerite. Potom dajte druhy
platok toastu a pecte priblizne
5 min.

Taliansky toast:

» Bazalkova pasta (zo skla)

» Parmska Sunka

» Paradajky

* Sol + korenie

» Syr Mozarella na tenké platky
» Toast

Potrete toast pastou na
vnutornej strane. Nakrajajte
Sunku, paradajky a syr
mozarella na malé kusky a
rovnomerne rozlozte na toast
a okorente. Dajte druhy platok
toastu a pecte priblizne 5 min.



Grécky toast

* OvCi syr

+ Cerstvy cesnak (pretlageny)
alebo suseny cesnakovy
prasok

» Sol + korenie

* Olivovy olej

» SusSené alebo Cerstvé
oregano

* Olivy

* Olupana paprika

* Toast

Potrite syr olivovym olejom

a dajte na toast s dalSimi

ingredienciami.

Dajte druhy platok toastu a

pecte priblizne 5 min.

Francuzsky toast

» Syr Roquefort

* Smotana

* Paprika

* Platky hrusky

* Toast

ZmieSajte syr Roquefort so
smotanou a korenim a potom s
paprikou. Dajte zmes a platky
hrusky na toast. Prekryte
druhym platkom toastu a pecte
priblizne 5 min.

Americky toast

* Mleté hovadzie

» Nakrajana cibula

* Ke€up

* Sol + korenie

* Vajicko

» Mleta paprika

» Jemne nakrajany petrzlen
* Drvené paradajky

* Toast

Vyformujte mleté hovadzie,
cibulu, keGup, sol' + korenie,
vajicko, papriku, petrzlen do
tenkého masa a ogrilujte na
troche oleja. Na toast dajte
paradajky a maso na toast.
Prelozte druhym platkom a
pecte priblizne 5 min.

Neptun toast

* Tuniak v oleji (z plechovky)
» Nakrajana cibula

* Drvené paradajky

» Sol + Korenie

« Citrénova $tava

» Bazalka

» Pazitka (jemne nakrajana)
* Platky paradajok

Tuniaka nasekajte. Zmiesajte
tuniaka, cibulu, sol' + korenie,
citronovu Stavu, bazalku a
pazitku. Dajte tuniakovu pastu
na toast, pridajte paradajky

a prekryte druhym platkom
toastu.

Pecte priblizne 5 min.



Pizza toast

» Salama

+ Sunka

» Jemné Pepperoni

» Nakrajané huby

+ Korenie na pizzu

* Paprika

« Struhany syr na pizzu

* 1 lyzicka smotany

* Toast

ZmieSajte salamu, Sunku,
nakrajané pepperoni so syrom,
korenim a smotanou. Dajte
zmes na toast, prekryte druhym
platkom. Pecte priblizne 5 min.

Hot Dog toast

» Koktejlové parky

* Horica a/alebo ke€up

» Restovana cibulka

* Toast

Natrete keCup a/alebo horcicu
na toast. Pridajte cibulu.
Polozte parky na toast a
prilozte druhy platok toastu.
Pecte pribl. 5 min.

Kuraci toast

» Kuracie prsia

» Nakrajané paradajky

* Platky syra s paprikou

» Bazalkova pasta

» Toast

Nakrajajte kuracie prsia na
malé kusky a opecte so solou a
korenim na panvici. Dajte pastu
na toast a pridajte kurca a syr,
potom prekryte drunym platkom
toastu. Pecte priblizne 5 min.

Jablkovy kola¢ v listkovom
ceste

« Listkové cesto

« Jablka

* Sekané mandle

» Hrozienka

» Cukor

« Skorica

* Pre niektorych rumova prichut
Nakrajajte cesto na vhodnu
velkost.

Jablka olupte a nastruhaijte.
Poduste chvilu mandle,
hrozienka, jablka, cukor, Skoricu
(rumovu prichut) a vytlacte
Stavu. Dajte zmes na cesto a
prekryte druhym platkom cesta.
Pecte priblizne 5 min.



Banan v ¢okolade v
listkovom ceste

* Listkové cesto

* Banan

* Citron (volitelné)

« Cokoladova poleva
Nakrajajte cesto na vhodnu
velkost a postriekajte
¢okoladou. Nakrajajte banan
po dizke na polovice a dajte na
cesto. Prekryte dal$im platkom
cesta a pecte priblizne 5 min.
Namiesto banana mézete
pouzit' aj hrusky.



Zaruéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu
zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je doloZzena dokladom o
zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica,
ktoré sa po$kodia z dévodu poruch vo vyrobe spotrebica. Po
uplynuti zaru€nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poskodenia alebo Urazy os6b, zvierat z
dovodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v
navode na obsluhu.

Obmedzenie

Vsetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol
spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poskodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré
nebrania Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZzenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat so vSeobecnym doméacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu méZu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurdpskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spésobe likvidacie tohto typu odpadu.



Wskazoéwki ogdélne

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego,
uzytkowanie w celach komercyjnych jest zabronione. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytac
niniejsza instrukcje i zachowac jg do pdézniejszego wgladu.
Przekazujgc urzadzenie innej osobie dotgcz do niego niniejszg
instrukcje.

Urzadzenie nalezy uzytkowac tylko zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji przestrzegajgc ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa. Producent nie ponosi odpowiedzialnos$ci za
uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa:

» Urzadzenie nalezy podtgczac¢ i uzytkowac tylko zgodnie z
parametrami podanymi na tabliczce znamionowe;j.

* Nie uzytkowac urzadzenia w razie uszkodzenia przewodu
zasilajgcego. Sprawdzi¢ urzgdzenie przed kazdym uzytkowaniem!

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej

8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby bez dostatniej wiedzy i
doswiadczenie, jezeli zostaty one pouczone na temat prawidtowej
i bezpiecznej obstugi urzadzenia, jezeli zrozumiaty one ryzyka
zwigzane z obstugg urzadzenia i sg one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Dzieci nie mogg wykorzystywa¢ materiatéw opakowaniowych jako
zabawki. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie mogg by¢
dokonywane przez dzieci ponizej 8 lat oraz dzieci bez nadzoru
starszej osoby.

» Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzgdzenia i przewodu zasilajgcego.

» Urzgdzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg
timera lub samodzielnego systemu zdalnego sterowania.



» Po ukonczeniu pracy lub w razie awarii odtaczy¢ wtyczke od
gniazda zasilajgcego.

* Nigdy nie ciagna¢ za przewod zasilajgcy. Nigdy nie przeciggac
przewodu przez ostre krawedzie.

* Przewod zasilajgcy trzymac z dala od powierzchni gorgcych.

 Nigdy nie zostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.
Nie zostawia¢ urzgdzenia na zewnatrz budynku ani w
pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

* Nigdy nie uzytkowa¢ urzadzenia, jezeli jest ono uszkodzone - np.
w wyniku upadku.

» W celu zapewnienia bezpieczenstwa, naprawy, takie jak wymiana
przewodu zasilajgcego, mogg by¢ dokonywane tylko przez
kwalifikowanego technika serwisowego.

» Urzgdzenie moze by¢ gorace. Nie przemieszczac¢ urzadzenia,
poki jest ono goragce.

. Uwaga! Obudowa i szklo moga by¢ gorace. Ryzyko
poparzenia! Nie stawia¢ urzadzenia na powierzchni wrazliwej na
ciepto (np. lakierowane meble). Urzadzenie powinno znajdowac
sie co najmniej 70 cm od materiatéw tatwopalnych.

Niniejsze urzgdzenie nadaje sie do opiekania duzych kanapek
amerykanskich. By osiggng¢ mozliwie najlepsze wyniki, kanapki nie
powinny by¢ przepetnione.

Czas opiekania:

Okoto 5 minut. Kanapka powinna przybra¢ lekko ztocisty kolor i obie
kromki miatyby by¢ potgczone. Kanapki zostang automatycznie
rozciete i zamkniete. Dzieki temu wszystkie skfadniki pozostang w
srodku kanapki.

Chleb:
Nalezy zastosowa¢ duzy amerykanski chleb do kanapek. Mozna
réwniez uzy¢ zwyklego chleba tostowego.



Masto lub margaryna

Wszystkie kromki nalezy troche posmarowac od strony
wewnetrznej. Aby uzyskac specjalny zapach, mozna uzy¢
specjalnych rodzajéow masta (np. czosnkowe) lub specjatow
mastowych przyrzadzonych w domu.

Opiekanie kanapek:

* Odwing¢ przewdd.

» Podtagczy¢ urzgdzenie do gniazdka elektrycznego.

» Podczas pierwszego rozgrzewania z urzgdzenia moze sie
wydobywac lekki dym. Jest to zjawisko normalne i powinno usta¢
po kilku minutach.

» Podgrzewac urzadzenie przy zamknigtej pokrywie, dopdki nie
zaswieci sie lampka kontrolna w kolorze pomaranczowym,
informujgca o osiggnieciu wiasciwej temperatury.

» Umiesci¢ przygotowane sktadniki w urzgdzeniu i zamknaé
pokrywe. Zatrzasna¢ zamek z przodu urzadzenia.

* Zapalenie sig lampki w kolorze pomaranczowym oznacza, ze
urzgdzenie jest gotowe do pracy. W czasie opiekania (ok. 5 minut)
lampka moze zosta¢ wytgczona i ponownie wigczona. Termostat
pracuje.

» Gdy kanapka jest gotowa, nalezy jg wyjg¢ za pomocg
przyboru drewnianego lub plastikowego. Nie nalezy uzywac
przyboréw metalowych, gdyz mogtyby one uszkodzi¢ powtoke
nieprzywierajgca wewnatrz opiekacza.

» Zamkna¢ pokrywe w celu eliminacji utraty ciepta.

» Po zaswieceniu sig lampki w kolorze pomaranczowym urzadzenie
gotowe jest do opiekania kolejnej kanapki.

. Uwaga! Z tostow moze wydobywac sie gorgca para. Ryzyko
poparzenia!



Czyszczenie i konserwacja:

» Czysci¢ urzadzenie po kazdym zastosowaniu.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

» Urzadzenie musi troche wystygna¢. Czyszczenie jest prostsze,
gdy urzadzenie jest jeszcze troche ciepte.

» Uzy¢ wilgotnej Sciereczki z matg iloscig srodku do naczyn.
Nieczystosci trudne do usuniecia nalezy posmarowac olejem,
poczeka¢ ok. 5 minut, a nastepnie usung¢ za pomocg wilgotnej
Sciereczki. Nie uzywac Sciernych srodkéw do czyszczenia. Przed
czyszczeniem zbiornika oleju nalezy upewni¢ sie, ze olej w srodku
jest catkiem zimny.

Wiasciwa utylizacja produktu

Niniejszy symbol oznacza, ze urzadzenie nie moze

by¢ likwidowane wraz ze zwyktym odpadem domowym

na catym obszarze UE. W celu unikniecia mozliwego

e negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie os6b

spowodowanego niekontrolowang likwidacjg odpadoéw i
w celu zachowania cennych zasobéw przyrody nalezy przekazac
urzgdzenie do odzysku. W celu utylizacji urzgdzenia nalezy
skorzysta¢ z ustug lokalnego punktu selektywnej zbiérki odpadow
lub zwrdci¢ sie do punktu sprzedazy, gdzie urzagdzenie zostato
zakupione. Podmioty te zatatwig bezpieczng utylizacje urzadzenia.

Utylizacja opakowania: Nie wyrzuca¢ opakowan. Opakowania
nalezy wyrzuci¢ do odpowiednich pojemnikéw selektywnej zbidrki
odpadow.

Pudto: Papier nalezy przekaza¢ do punktu
@) @) @) zbiérki makulatury.
PS PP PE Plastikowe materiaty opakowaniowe i folie
nalezy wrzuci¢ do odpowiednich pojemnikéw na
odpady plastikowe.



Przepis na masto
domowe:

Masto czosnkowe:

» 125 g miekkiego masta
2 zgbki czosnku

» SOl + pieprz

Masto ziotowe

» 125 g miekkiego masta

* 2 tyzeczki posiekanych ziot
(pietruszka, szczypiorek itp.)

Masto cytrynowe

» 125 g miekkiego masta

* 2 tyzeczki soku cytrynowego
* 1/2 tyzeczki pieprzu cayenne

Masto curry

» 125 g miekkiego masta

* 1 tyzeczka przyprawy curry
» Szczypta kurkumy

* Sol i przyprawy

Masto musztardowe

» 125 g miekkiego masta
* 3 tyzeczki musztardy

* 1/2 tyzeczki pieprzu

Masto z przyprawami

» 125 g miekkiego masta

* 1 tyzka cukru

* 1/2 tyzeczki gatki
muszkatotowej lub cynamonu

Fantazja nie zna granic.

Smacznego!

Kilka przepisow:

Zewnetrzna strona tostu
powinna by¢ zawsze lekko
posmarowana mastem lub
margaryna.

Tost Hawai:

» Szynka

» Szczypiorek

* Plasterki sera (np. Cheddar)
» Kawatki ananasa

» Papryka mielona

» Chleb tostowy

Potozy¢ na tost szynke, seri
ananas. Szczypiorek obrac i
pokroi¢ na mate kawatki. Doda¢
przyprawy. Nastepnie przykry¢
drugim kawatkiem chleba
tostowego i opieka¢ przez ok.
5 minut.

Tost wioski

 Pasta bazyliowa (ze stoika)

» Szynka parmenska

* Pomidory

» SOl + pieprz

» Ser Mozzarella pokrojony w
cienkie plasterki

» Chleb tostowy

Posmarowac tost pastg od

strony wewnetrznej. Pokroi¢

szynke, pomidory i ser

Mozzarella na mate kawatki,

réwnomiernie roztozy¢ na

toscie i doprawi¢. Nastepnie

przykry¢ drugim kawatkiem

chleba tostowego i opiekac

przez ok. 5 minut.



Tost grecki

» Ser owczy

« Swiezy czosnek (przettoczony
przez maszynke) lub czosnek
w proszku

* Sol + pieprz

* Oliwa z oliwek

» Suszone lub Swieze oregano

* Oliwki

» Obrana papryka

* Chleb tostowy

Posmarowac¢ ser oliwg z oliwek

i potozy¢ na tost wraz z innymi

sktadnikami.

Nastepnie przykry¢ drugim

kawatkiem chleba tostowego i

opieka¢ przez ok. 5 minut.

Tost francuski

» Ser Roquefort

+ Smietana

» Papryka

* Plasterki gruszki

* Chleb tostowy

Wymieszac¢ ser Roquefort
najpierw ze $Smietang i
pieprzem, a nastepnie z
papryka. Powstatg mieszanke
i plasterki gruszki potozy¢ na
tost. Nastepnie przykry¢ drugim
kawatkiem chleba tostowego i
opieka¢ przez ok. 5 minut.

Tost amerykanski

» Mieso wotowe mielone
 Posiekana cebula

* Keczup

* Sol + pieprz

« Jajko

» Papryka mielona

* Drobno posiekana pietruszka
* Pomidory mielone

* Chleb tostowy

Zrobi¢ cienki kotlet z mielonego
migsa wotowego, cebuli,
keczupu, soli + pieprzu, jajka

i pietruszki u usmazy¢ go na
matej ilosci oleju. Gotowy kotlet
potozy¢ na chleb rostowy wraz z
pomidorami. Nastepnie przykry¢
drugim kawatkiem chleba
tostowego i opiekac¢ przez ok. 5
minut.

Tost Neptun

» Tunczyk w oleju (z puszki)

* Posiekana cebula

* Pomidory mielone

* Sol + pieprz

» Sok cytrynowy

* Bazylia

» Szczypiorek (drobno
posiekany)

* Plasterki pomidora

Posiekac¢ tunczyka na kawatki.

Wymieszac¢ tunczyka, cebule, sol

+ pieprz, sok cytrynowy, bazylie

i szczypiorek. Posmarowac tost

gotowa pastg i doda¢ pomidory,

przykry¢ drugim kawatkiem

chleba tostowego.

Opieka¢ przez ok. 5 minut.



Tost pizza

+ Salami

» Szynka

* Delikatne Pepperoni

* Posiekane grzyby

* Przyprawy do pizzy

» Papryka

* Tarty ser do pizzy

* 1 tyzka Smietany

* Chleb tostowy
Wymiesza¢ salami, szynke
oraz posiekane pepperoni z

serem, przyprawami i $mietana.

Powstatg mieszanke potozy¢
na tost i przykry¢ drugim
kawatkiem chleba tostowego.
Opieka¢ przez ok. 5 minut.

Tost Hot Dog

» Paréwki koktajlowe

» Musztarda lub/i keczup

» Smazona cebulka

* Chleb tostowy
Posmarowac¢ chleb tostowy
keczupem lub/i musztarda.
Dodac¢ cebule. Potozy¢ paréwki
na tost i przykry¢ drugim
kawatkiem chleba tostowego.
Opieka¢ ok. 5 minut.

Tost z kurczakiem

* Pier$ z kurczaka

» Posiekane pomidory

« Plasterki sera z paprykag

» Pasta bazyliowa

» Chleb tostowy

Piers z kurczaka pokroi¢ na
mate kawalki i usmazy¢ ze
solg i pieprzem na patelni.
Posmarowac tost pasta i doda¢
kurczaka z serem, przykry¢
drugim kawatkiem chleba
tostowego. Opieka¢ przez ok.
5 minut.

Ciasto jabtkowe w ciescie
francuskim

« Ciasto francuskie

« Jabtka

» Posiekane migdaty

* Rodzynki

» Cukier

* Cynamon

» Ewentualnie aromat rumowy
Pokroi¢ ciasto na odpowiedni
rozmiar.

Pokroi¢ i zetrze¢ jabtka.
Podusi¢ przez chwile migdaty,
rodzynki, jabtk, cukier, cynamon
(aromat rumowy) i wycisng¢
sok. Powstatg mieszanke
potozy¢ na ciasto i przykry¢
drugim plasterkiem ciasta.
Opieka¢ przez ok. 5 minut.



Banan w czekoladzie w
ciescie francuskim

» Ciasto francuskie

* Banan

» Cytryna (opcja)

» Polewa czekoladowa
Pokroi¢ ciasto na odpowiedni
rozmiar i pochlapac¢ czekolada.
Pokroi¢ banan wzdtuz na
potéwki i potozy¢ na ciasto.
Nastepnie przykry¢ drugim
plasterkiem ciasta i opiekac
przez ok. 5 minut. Zamiast
bananu mozna uzy¢ takze
gruszek.



Okres i warunki gwarancji

Producent udziela na produkt 24 miesiecznej gwarancji od daty
zakupu. Gwarancja jest wazna tylko po przedtozeniu dowodu
zakupu. Gwarancja obejmuje wymiane lub naprawe czesci
urzgdzenia uszkodzone w wyniku wad produkcyjnych. Po uptynieciu
okresu gwarancji urzgdzenie zostanie naprawione odptatnie.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
obrazenia ciata u oséb lub zwierzat, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia i niedotrzymania
wskazoéwek podanych w instrukcji obstugi.

Ograniczenia odpowiedzialnosci

Wszelkie prawa wynikajgcej z udzielonej gwarancji tracg swojg

waznos$¢ w przypadku:

- Uzytkowania urzadzenia przez osobe nieuprawniong

- Niewtasciwego uzytkowania, przechowywania lub przenoszenia
urzgdzenia.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia wygladu zewnetrznego
urzgdzenia lub innych cech niemajgcych wptywu na standardowg
prace urzadzenia.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowa¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez Zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwroci¢ tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidiowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza $rodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytgcznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowa¢
urzadzenie, nalezy zwréci¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiggnigcia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



Altalanos tudnivalék

Ez a készlilék hazi hasznalatra késziilt és nem hasznalhaté ipari
célokra. Kérjuk, hogy olvassa el figyelmesen a hasznalati Gtmutatot
és 6rizze meg késbbbi hasznalat esetére.

Amennyiben tovabbadja a késziiléket valakinek, mellékelje hozza
az Utmutatot is. A késziiléket csak az utasitasok értelmében szabad
hasznalni, és be kell tartani a biztonsagi elirasokat.

A gyarté nem vallalja a felel6sséget olyan karokért vagy
balesetekért, amelyek a hasznalati utasitasok mell6zése okozott.

Biztonsagi tudnivalok

» Csatlakoztassa a készliléket az aramkoérhdz az adatlapon
feltlintetett értékek szerint.

* Ne hasznadlja a készlléket, ha hibas a tapkabel. Minden hasznalat
el6tt ellendrizze!

A készlléket hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervii
vagy mentalis képességli személyek, valamint gyerekek és kellé
tapasztalatokkal nem rendelkezé személyek is, amennyiben valaki
felligyel rajuk és kell§ felvilagositast kaptak a termék hasznalatat
illetéen egy, a biztonsagukért felelés személytdl.

A csomagoléanyag nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast
nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek, és kelld felligyelet
nélkll idésebbek sem.

* Tartsa tavol a készlléktdl és a tapkabeltdl a 8 évnél fiatalabb
gyerekeket.

» Ne lzemeltesse a késziléket egy kils6 id6zitével vagy 6nallé
taviranyitos rendszerrel.

» Kapcsolja ki a késztiléket az aramkorbdl minden hasznalat utan,
illetve hiba esetén.

» Ne rangassa a tapkabelt. Ne huzza végig a tapkabelt éles
fellileteken, és ne is csavargassa.

« Tartsa tavol a tapkabelt a forro felliletektdl.

» Hasznalat folyaman soha ne hagyja fellgyelet nélkil a készuléket.



» Soha ne raktarozza késziiléket a szabadban vagy egy nedves
helyen.

» Soha ne martsa vizbe a készlléket.

» Soha ne hasznalja a készliléket, ha az leesett, vagy mas maédon
megseérlt.

» Afennalld veszélyek elkeriilése végett mindennem( javitast,
beleértve a tapkabel kicserélését is, egy szakképzett technikusnak
kell elvégeznie.

» A készilék felheviilhet. Ne mozditsa a helyérél addig, amig ki nem
hlt!

. @ Vigyazat! A burkolat és az iiveg nagyon felheviilhet.
Fennall az égési sériilések veszélye! Ne tegye a késziiléket
érzékeny felliletre (pl. lakkozott butorra), és tartsa be a minimalis
70 cm tavolsagot valamennyi gyulékony anyagtol.

A készUlék els6sorban nagy amerikai szendvicsek készitésére
alkalmas. Ne téltse tul a szendvicseket, hogy rendesen
atsitilhessenek.

A siités idétartama:

Kérulbelll 5 perc. A szendvics akkor kész, amikor aranybarna
szinl, és a két kenyérszelet érintkezik egymassal. A készulék lapjai
automatikusan kettévagjak és lezarjak a szendvicseket, és nem
engedik kifolyni a tolteléket.

Kenyér:
Hasznaljon nagy amerikai szendvicskenyeret. A k6zdnséges toast
kenyér is megfelel.

Vaj, vagy margarin

Kenje meg egy kevés vajjal valamennyi kenyérszelet kiilsé felét.
Hasznalhat kulonleges vajat is, példaul fokhagymas vajat, vagy
tetszés szerinti, hazi készitésl izesitett vajat.



A szendvics készitése

* Tekerje le a tapkabelt.

* Csatlakoztassa a készlléket az aramkorre.

* Az els6 hasznalat folyaman enyhe fiist képz&dhet a késziilékben.
Néhany perc utan a flst eltlnik.

» Melegitse a szendvicssutét csukott fedéllel, amig felvilagit
a narancssarga jelzéfény. A szendvicssutd elérte a sutési
hémérsékletet.

» Tegye be a tetszés szerint elkészitett szendvicseket a készilékbe
és zarja le a készulék fed6lapjat. Zarja 6ssze a készllék elején
talalhatd kapcsot.

» Amikor felvilagit a narancssarga jelz6fény, a készulék készen all
a sutésre. A siités folyaman (kb. 5 perc) a jelzé6fény néha kialszik,
majd ismét felvilagit. Ez a termosztat mikodését jelzi.

» Vegye ki a kész szendvicseket miianyagbol vagy fabol késziilt
lapattal, amely nem karcolja meg a melegit6lapokat.

* Csukja le a készllék fedelét, hogy ne hiiljon ki feleslegesen.

» Amikor felvilagit a narancssarga jelz6fény, a késziilék ismét elérte
a sltési hémérsékletet.

. Vigyazat: a szendvicsekbél forré géz tavozhat. Egési
veszély!

Tisztitas és karbantartas:

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

» Kapcsolja le a készlléket az aramkorrol.

» Ne meritse vizbe a késziléket.

» Hagyja egy kicsit kihdIni. A tisztitas egyszerlbb, ha a készulék
még enyhén meleg.

« Tisztitsa meg a készuléket egy nedves, mosogatészeres
torléronggyal. A nehezen eltavolithaté szennyezddéseket kenje
be olajjal, majd 5 perc mulva probalja letordlni egy nedves
rongy segitségével. Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket.
Az olajtartaly tisztitasa el6tt varja meg, amig a folyadék teljesen
kihlt.



A késziilék helyes likvidalasa

Ez az ikon arra figyelmeztet, hogy a késziilék az

EU tagallamokban nem likvidalhaté a haztartasi

hulladékkal egyutt. A termékek helyes likvidalasa értékes
I nyersanyagokat sporolhat meg, és megel6zheti az emberi

egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatasokat,
amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében kovetkezhetnek
be. Vigye a késziiléket egy helyi gyUjttelepre, vagy Iépjen
kapcsolatba az uzlettel, ahol a késziiléket vasarolta. Gyakran ott
is atveszik a hasznalt készuléket és gondoskodnak megfelel6
likvidalasarol.
Csomagoléanyagok likvidalasa: Ne dobja a szemétbe a

csomagoléanyagot. Vigye egy megfelel6 gydijtéhelyre.

A Doboz: A papirt adja le egy papirgyUjté telepen.
LG‘) L5,) €2) Amianyagbl és foliabol késziilt csomagolast
ps pp pe  dobja egy megfelelé konténerbe.



Hazi vaj készitése:

Fokhagymas vaj:

* 125 g puha vaj

* 2 gerezd fokhagyma
+ S0, bors

Fliszeres vaj

* 125 g puha vaj

» 2 teaskanal apréra metélt
fiszerndvény (metéléhagyma,
petrezselyemzold)

Citromos vaj

* 125 g puha vaj

* 2 tedskanal citromlé

* 2 teaskanal Cayenne bors

Curry vaj

* 125 g puha vaj

* 1 teaskanal curry por
» Egy csipet kurkuma
+ S0, bors

Mustaros vaj

* 125 g puha vaj

* 3 teaskanal mustar
* Vs teaskanal fliszer

Fliszeres vaj

* 125 g puha vaj

* 1 kanal cukor

* 2 tedskanal szerecsendid
vagy fahéj

A hazi vaj készitésének

szamtalan médja van. Jé

étvagyat!

Néhany recept:

A kenyér kiilsé felét mindig
kenje meg egy kevés vajjal
vagy margarinnal.

Hawai szendvics:

» Sonka

» Metél6hagyma

* Sajtszeletek (pl. Cheddar)

» Ananaszdarabkak

» Csemegepaprika

» Szendvics

A sonkat, sajtot és ananaszt
tegye a kenyérre. Mossa meg
a metéléhagymat és vagja
aprora. Fliszerezze meg, majd
helyezze ra a masik szelet
kenyeret és susse kb. 5 percig.

Olasz szendyvics:

* Bazsalikomos pesto
(sterilizalt)

» Parmai sonka

» Paradicsom

* S0, bors

» Vékony szeletekre vagott
mozarella sajt

» Szendvics

A szendvics bels6 felét kenje

meg pestoval. A sonkat,

paradicsomot és mozarellat

vagja kis darabokra és

egyenletesen ossza szét a

kenyéren. Tege ra a masik

szeletet és slsse kb. 5 percig.



Gorog szendvics:

¢ Juhsajt

* Friss, zUzott fokhagyma, vagy
szaritott fokhagymapor

* S0, bors

* Olivaolaj

* Friss vagy szaritott oregané

* Oliva bogyo

* Hamozott paprika

» Szendvics

Kenje meg a sajtot olivaolajjal

és helyezze a hozzavaldkat

a kenyérre. Fedje le a masik

szelet kenyérrel és silsse kb. 5

percig.

Francia szendvics

» Roquefort sajt

* Tejfel

* Paprika

* Korte, szeletelve

» Szendvics

Keverje el a sajtot a tejfellel és
a paprikaval. Tegye a kortét a
szendvicsre és kenje a sajtot
a kortére. Fedje le a masik
kenyérszelettel és slsse kb. 5
percig.

Amerikai szendvics

« Daralt marhahus

» Voroshagyma szeletek

» Ketchup

* S6, bors

« Tojas

» Csemegepaprika

* Finomra vagott
petrezselyemzold

» Apréra vagott paradicsom

» Szendvics

A marhahust, hagymat,

ketchupot, sét, borsot, tojast,

paprikat és petrezselymet

alaposan keverje 6ssze,

formaljon kis lepényeket és

slisse meg egy kevés olajon.

Tegye a szendvicsre a hust

és a paradicsomot. Tegye ra a

masik szelet kenyeret és slisse

kb. 5 percig.

Neptun szendvics

» Tonhalkonzerv (olajban)

» Voréshagyma, szeletelve

» Apréra vagott paradicsom

* So, bors

« Citromlé

» Bazsalikom

» Metéléhagyma, finomra vagva
» Paradicsomszeletek

Vagja aproéra a tonhalat.
Keverje 6ssze a hagymaval,
soval, borssal, bazsalikommal
és paprikaval. Tegye a
tonhalkrémet a kenyérre,
helyezze ra a paradicsomot
és tegye ra a masik szelet
kenyeret. Susse kb. 5 percig.



Pizza szendvics

» Szalami

» Sonka

» Finomra vagott pépperoni

* Gombaszeletek

* Pizza fliszerkeverék

* Paprika

* Reszelt pizza sajt

* 1 kanal tejfel

» Szendvics

Keverje 6ssze a szalamit,
sonkat, finomra vagott
pépperonit a sajttal, fliszerrel
és tejfellel. Tegye a keveréket
a kenyérre, fedje le a masik
szelettel. Siisse kb. 5 percig.

Hot dog szendvics

» Koktél virsli

» Mustar vagy ketchup

* Piritott voroshagyma

» Szendvics

Kenje meg a kenyeret mustarral
vagy ketchuppal. Tegye ra a
voréshagymat. Helyezze a
virslit a kenyérre, takarja be a
masik szelettel. Stsse kb. 5
percig.

Csirkés szendvics

» Csirkemell

» Paradicsomszeletek

» Sajt és paprika

» Bazsalikomos pesto

» Szendvics

Vagja szeletekre a csirkemellet,
s6zza és borsozza meg, és
slisse meg. Kenje a pestoét

a kenyérre, helyezze ra a
sUlt csirkét és a masik szelet
kenyeret. Slsse kb. 5 percig.

Almas siitemény leveles
tésztaban

* Leveles tészta

* Alma

* Metélt mandula

* Mazsola

* Cukor

» Fahéj

* Rum aroma (opcionalis)
Vagja fel a tésztat megfeleld
méretlire. Parolja rovid ideig
az almat, mandulat, mazsolat,
cukrot, fahéjat (rum aromat),
majd nyomja ki a levét. Tegye
a gylumolcsot a tésztalapok
felére és takarja be a maradék
tésztalappal. Susse kb. 5
percig.



Banan csokoladéban leveles
tésztaba csomagolva

* Leveles tészta

* Banan

« Citrom (opcionalis)

» Csokoladészo6sz

Vagja fel a tészta megfeleld
nagysagura és locsolja meg
csokoladéval. Hosszaban
vagja ketté a banant és tegye
a tésztara. Tegye ra a masik
tésztat és susse kb. 5 percig.
Banan helyett kortével is
készithetd.



Jotallasi feltételek

Erre a készllékre a jotallas a vasarlastdl szamitott 24 hdnapon
belll érvényes. Ez a jotallas csak egy, a vasarlast igazol6 szamlaval
érvényesithetd. A jotallas a készllék, vagy egyes részeinek
kicserélésére vonatkozik, amelyek gyartasi hiba kdvetkeztében
karosodtak meg.

A jotallasi idé lejarta utan a javitasért fizetni kell. A gyartd nem
felel6s a késziilék helytelen hasznalata és a hasznalati utasitasok
mell6zése okozta karokért vagy balesetekért.

Korlatozasok

Valamennyi, a j6tallasban feltlintetett jog érvényét vesziti, ha:

- a készuléket illetéktelen személy hasznalta

- a készulék helytelenll volt hasznalva, raktarozva vagy szallitva.

A jotallas nem vonatkozik kllsé karosodasokra vagy egyéb
rendellenességekre, amennyiben ezek nem gatoljak a készulék
helyes mikddését.



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készilékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyitt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjik, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfelel6 gyljtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megel6zheti az emberi egészségre és
a kdrnyezetre valé negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
koévetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkozelebbi
gyUjtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokeért a helyi eladéhoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciok a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurépai Uniéban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informaciokat a
termék helyes likvidalasarol.



Splosno

Naprava je namenjena izkljuéno za zasebno uporabo, ne sme se
uporabljati v komercialne namene. Prosimo, pozorno preberite
navodila za uporabo in jih shranite na varnem mestu. Ce daste
napravo drugi osebi, ji morate dati tudi navodila za uporabo.
Napravo uporabljajte natanéno po navodilih za uporabo in
upostevajte varnostne napotke. Ne odgovarjamo za poskodbe ali
nesrece, ki so posledica neupoStevanja navodil za uporabo.

Varnostni napotki:

* Prikljucite in uporabljajte aparat v skladu s podatki na tablici.
» Ne uporabljajte aparata, ¢e ima poskodovan napajalni kabel. Pred
vsako uporabo preverite stanje aparata.

Napravo lahko uporabljajo otroci od 8 let in osebe z
zmanj$animi fizi€nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali
so prejele navodila glede uporabe naprave s strani osebe, ki je
odgovorna za njihovo varnost, in razumejo tveganja.

Otroci se ne smejo igrati z embalaznimi materiali. Otroci nad 8 let
lahko ¢istijo in vzdrzujejo aparat samo pod nadzorom.

» Otroci do 8 let naj se ne nahajajo v blizini aparata in napajalnega
kabla.

 Aparat ni namenjen za uporabo z zunanjim ¢asovnikom ali
samostojnim daljinskim upravljalnikom.

» Po vsaki uporabi ali v primeru okvare izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

» Ne vlecite za napajalni kabel. Ne vlecite ga preko ostrih robov.

» Kabel naj se nahaja pro¢ od vrocih povrsin.



» Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

» Ne puscajte naprave na prostem ali na vlaznem mestu.

» Ne potapljajte naprave v vodo.

» Ne uporabljajte naprave, ¢e je poskodovana, na primer po padcu.

* |z varnostnih razlogov sme vsa popravila, npr. menjavo
napajalnega kabla, izvajati samo usposobljen serviser.

* Aparat je lahko vro¢. Ne premikajte ga, dokler se ne ohladi.

. @ Pozor! Pokrov in steklo sta lahko vro¢a. Nevarnost
opeklin! Aparata ne postavljajte na obcutljivo povrsino (npr.
na lakirano pohistvo) in naj bo vsaj 70 cm stran od vnetljivih
materialov.

Ta aparat je posebej primeren za pripravo velikin ameriskih
sendvicev. Da dosezZete dobre rezultate, toplih sendvicev ne
napolnite prevec.

Cas peke:

Potrebujete priblizno 5 min. Toast naj bi bil rahlo zlato rjave barve in
obe rezini morata biti povezani. Sendvi¢i se samodejno prerezejo in
zaprejo. Zato vsebina ne tece ven.

Kruh:
Uporabite veliki ameriski kruh za sendvice. Lahko pa uporabite tudi
rezine navadnega toasta.

Maslo ali margarina

Vse rezine toasta rahlo namazite z zunanje strani. Za poseben von;j
lahko uporabite posebne vrste masla (npr. ¢esnovo maslo) ali pa
eno od doma pripravljenih specialitet iz masla.



Priprava toastov:

+ Odvijte kabel.

* Aparat prikljucite na elektricno vti¢nico.

* Pri prvem segrevanju boste morda zaznali malo dima. Po nekaj
minutah bo izginil.

» Segrevajte aparat z zaprtim pokrovom, dokler se ne prizge
oranzna kontrolna lucka. Aparat je dosegel pravilno temperaturo.

* Vstavite sestavine po okusu in zaprite pokrov. Zaprite z zapiralom.

* Ko se prizge oranzna lu¢ka, pomeni, da je aparat pripravljen. Med
peko (pribl. 5 minut), lahko oranzna lu¢ka ugasne in se znova
prizge. Termostat deluje.

+ Ko je sendvi¢ pripravljen, ga odstranite s pomocjo lesenega ali
plasticnega orodja, da ne poSkodujete povrsine grelne plosce.

« Zaprite pokrov, da se ne izgublja toplota.

* Ko se prizge oranzna luc¢ka, je aparat pripravljen za pripravo
naslednjega sendvica.

. Pozor: Iz sendvicev se lahko dviga vro€a para. Nevarnost
oparin!

Ciséenje in vzdrzevanije:

» Po vsaki uporabi aparat ocistite.

* Najprej aparat izkljuCite iz elektricnega omrezja.

* Ne potapljajte aparata v vodo.

« Aparat se mora delno ohladiti. Cis&enje je laZje, ko je aparat $e
mlacen.

« Cistite z vlaZno krpo z malo detergenta za pomivanje posode.
Trdovratno umazanijo namazite z oljem, po¢akajte pribl. 5 minut
in poskusite znova odstraniti z vlazno krpo. Ne uporabljajte grobih
Cistilnih sredstev. Ko Cistite posodo za olje, se prepricajte, da se je
tekoc€ina popolnoma ohladila.



Ustrezna odstranitev izdelka

Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete zavredi

skupaj z gospodinjskimi odpadki v drzavah ¢lanicah EU.

Za preprecitev morebitnih negativnih posledic za okolje
I in zdravje ljudi aparat oddajte za recikliranje, da se

uporabijo dragoceni viri. Aparat oddajte v lokalni center
za recikliranje ali pa se obrnite na prodajalca, kjer ste kupili aparat.
Le-ti poskrbijo za varno recikliranje.

Odstranitev embalaze: Ne zavrzite embalaze. Dajte jo v ustrezne
zbirne posode.

A/~ Skatla: Papir odnesite na zbiro mesto starega
L B3 papifa.
ps PP PE  Plasticne embalazne materiale in folije dajte v
posebne zabojnike.



Recept za domace
maslo:

Cesnovo maslo:

» 125 g mehkega masla
* 2 stroka ¢esna

* sol + za¢imbe

ZeliSéno maslo

» 125 g mehkega masla

* 2 ¢ajni zlicki nasekljanih zelis¢
(petersilj, drobnjak)

Limonino maslo

» 125 g mehkega masla

* 2 ¢ajni zli¢ki limoninega soka

* 2 Cajne Zlicke kajenskega
popra

Curry maslo

» 125 g mehkega masla
* 1 ¢ajna zlicka curryja
* §¢epec kurkume

* sol in zacimbe

Gor¢icno maslo

» 125 g mehkega masla
* 3 ¢ajne zlicke gorcice
* %, €ajne Zlicke popra

Zacinjeno maslo

» 125 g mehkega masla

* 1 Zlicka sladkorja

» 2 €ajne Zlicke muskatnega
oreScka ali cimeta

Vasa domisljija nima meja.

Dober tek!

Nekaj receptov:

Zunanjo stran toasta vedno
rahlo namazite z maslom ali
margarino.

Toast Hawaii:

* Sunka

« drobnjak

* rezine sira (npr. ¢edar)

« koscki ananasa

* mleta paprika

« toast

Na toast damo Sunko, sir in
ananas. Drobnjak speremo in
nasekljamo. Zacinimo. Na to
polozimo drugo rezino toasta in
pecemo priblizno 5 min.

Italijanski toast:

* pesto iz bazilike (steklena
embalaza)

» parmska Sunka

* paradiznik

* sol + za€imbe

« tanke rezine mocarele

« toast

Notranjo stran toasta

namazemo s pestom.

Narezemo Sunko, paradiznik

in mocarelo na male kose in

enakomerno razporedimo

na toast ter za¢inimo. Na to

polozimo drugo rezino toasta in

pecemo priblizno 5 min.



Grski toast

ovcji sir

svez Cesen (strt) ali posusen
Cesen v prahu

sol + zaCimbe

oljéno olje

suseni ali svezi origano
olive

olupljena paprika

* toast

Sir namazemo z oljénim oljem
in damo na toast z ostalimi
sestavinami.

Na to polozimo drugo rezino
toasta in pe¢emo priblizno 5
min.

Francoski toast

* sir roquefort

* smetana

* paprika

* rezine hruske

* toast

Zmes$amo roquefort s smetano

in zacimbami in nato s papriko.

To damo na toast, dodamo
hruske. Na to polozimo drugo
rezino toasta in pe¢emo
priblizno 5 min.

Ameriski toast

* mleta govedina

* nasekljana ¢ebula

* keCap

« sol + za€imbe

* jajce

* mleta paprika

* nasekljan petersilj

« koscki paradiznika

« toast

Iz mlete govedine, ¢ebule,
kecapa, soli, popra, jajca,
paprike, petersilja oblikujemo
tanek zrezek in ope€emo na
Zaru z malo olja. Na toast damo
paradiznik in zrezek. Na to
polozimo drugo rezino toasta in
pecemo priblizno 5 min.

Toast Neptun

« tuna v olju (ploCevinka)

* nasekljana ¢ebula

« koscki paradiznika

« sol + za€imbe

* limonin sok

* bazilika

« drobnjak (nasekljan)

* rezine paradiznika

Tuno nasekljamo. Zmesamo
tuno, €ebulo, sol, zacimbe,
limonin sok, baziliko in
drobnjak. Tunin namaz damo
na toast, dodamo paradiznik
in pokrijemo z drugo rezino
toasta.

Pecemo priblizno 5 min.



Pica toast

*» salama

» Sunka

« sladki feferoni

* narezane gobe

» zaCimbe za pico

* paprika

* nastrgan sir za pico

* 1 Zlicka smetane

* toast

Zmes$amo salamo, Sunko,
narezane feferone s sirom,
zacimbami in smetano. To
damo na toast, pokrijemo z
drugo rezino toasta. Pe¢emo
priblizno 5 min.

Hot dog toast

« cocktail hrenovke

» gorcica in/ali keCap

* oprazena ¢ebula

* toast

Toast namazemo s ke€apom

in/ali gorcico. Dodamo ¢ebulo.

Na toast damo hrenovke in
pokrijemo z drugo rezino
toasta. PeCemo pribl. 5 min.

Pis¢ancji toast

« piS¢ancje prsi

* narezan paradiznik

* rezine sira s papriko

« pesto iz bazilike

« toast

Pis¢ancje prsi narezemo na
koscke, dodamo sol in poper
ter ope¢emo na ponvici. Toast
namazemo s pestom, dodamo
pis¢ancje meso in sir, pokrijemo
z drugo rezino toasta. Pe¢emo
priblizno 5 min.

Jaboléni ,,zavitek“ iz
listnatega testa

« listnato testo

« jabolka

* nasekljani mandlji

* rozine

« sladkor

* cimet

* rumova aroma po zelji

Testo narezemo na primerno
velikost.

Jabolka olupimo in nastrgamo.
Mandlje, rozine, jabolka,
sladkor, cimet (rumovo
aromo) na kratko podusimo

in iztisnemo odvecen sok. To
damo na eno plast testa in
pokrijemo z drugo plastjo testa.
Pecemo priblizno 5 min.



Banane v ¢okoladi iz
listnatega testa

« listnato testo

* banane

* limona (po zelji)

+ ¢okoladni preliv

Testo narezemo na primerno
velikost in pokapljamo s
¢okolado. Banane narezemo
po dolzini na polovico in damo
na testo. Na to polozimo drugo
plast testa in pe¢emo priblizno
5 min. Namesto banan lahko
uporabimo hruske.



Garancijski rok in pogoji

Garancija za napravo je 24 mesecev od dneva nakupa izdelka.
Garancija velja le, ¢e je prilozeno dokazilo o nakupu. Garancija
vklju€uje zamenjavo ali popravilo delov naprave, ki so se
poskodovali zaradi napak v proizvodnji naprave. Po poteku
garancijskega roka je popravilo naprave pladljivo.

Proizvajalec ne odgovarja za Skodo oz. poskodbe oseb ali Zivali, ki
so nastale zaradi neprimerne uporabe naprave in neupostevanja
navodil za uporabo.

Omejitev

Vse pravice te garancije bodo z na8e strani razveljavljene, Ce:
- je napravo uporabljala nepooblas¢ena oseba

- se je naprava nepravilno uporabljala, hranila ali prena$ala.

Garancija ne krije poskodb zunanje podobe in podobnih $kod, ki ne
motijo normalnega delovanja.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektricne in
elektronske opreme ne smemo zavreéi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplac¢no vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavredi elektriéno in elektronsko opremo, se za veé informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.





