MAESTOSA







Pro dokonaly pozitek z kavy

DeLonghi

N1
V KAVOVARECH*

*Cislo 1 v kévovarech podle nezévislého vyzkumného insfituty,
na zakladé nejvy3si hodnoty prodeji
od ledna do prosince 2018 ve 46 zemich

Skute¢né mistrovské dilo, kvalita a inovace:
Maestosa.
Moderni technologie pfipravy kdvy se snoubi

se 3pickovym italskym designem.

Desitky let zkuienosti, zavedené know-how a italskd vésen
umozZiuji znagce De'longhi vyrdbét kdvovary pro doméci

pouziti, které zaijisfuji maximdlni pozitek z kavy.

Je libo perfekini espresso, nebo krémové cappuccino?

Vsechny ndpoje Ize pfipravit podle vasi osobni chuti.

Dva zésobniky na kdvové zrna a dva vysoce pesné mlynky
ziskaii z vasich oblibenych kdvovych zrn maximélni aroma.

Diky exkluzivnimu ,LatteCrema” systému pfipravuje Maestosa
vzdy sametové, krémové napénéné mléko s hedvabnou strukturou,

a zvlddne dokonce pfipravit dvé cappuccina sougasné.

Konzistenci napénéného mléka |ze individuainé piizpdsobit pro kazdy
ndpoj a jednoduse uloZit do paméti pomoci dotykového displeje.

Pro Vase dokonalé cappuccino a dal3i speciality z mléka a kavy.






MAESTOSA

ORIGINALNi ITALSKY DESIGN

Jednoduchy a &isty design kdvovaru Maestosa,
inspirovany italskym designem a vé3ni, predstavuje
symbol kvalitnich kdvovard na zrnkovou kévu.

Té&lo z nerezové oceli je obohaceno o predni panel,
ktery je cely vyrobeny z &erného skla, a diky tomu se
idedIn& hodi do kazdé kuchyné.

Timto mistrovskym dilem nastavuje De'longhi nové
standardy v designu kdvovard na zrnkovou kévu.






Dokonalé espresso
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Maestosa v sobé snoubi desetileti zkusenosti |

VIDY
OPTIMALNI
TEPLOTA

a technického know-how spoleénosti De'Longhi,
lidra na trhu v kdvovarech ™.

VDY
OPTIMALNi
TLAK

*Zdroj: Nezévisly vyzkumny institut,

nejvysii hodnota prodejt od ledna do prosince 2018






Adaptive GRINDING
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PRECIZNi MLETi
PRO DOKONALE VYSLEDKY

Diky pfesnému mleti kédvovych zrn

je dosazeno perfekiniho aroma.

Maestosa je vybavena dvéma zdsobniky na
kavové zrna. Kazdy z nich mé svdj vlastni
mlynek Fizeny elektronicky pomoci , Adaptivni
technologie mleti“, kterd zajisfuje presnost

a konzistentni mleti pro nejlepsi vysledek.

ELEKTRONICKE NASTAVENI MLET

Mlynky Ize ovlédat prostiednictvim

5" TFT barevného dotykového displeje.

Stupefi mleti mizZete nastavit podle svych
osobnich preferenci a v zdvislosti na pouzitych
kavovych zrnech. Aby byly pfi kazdé pfipravé
zaruéeny dokonalé vysledky, ,Adaptivni
technologie mleti” pfesné pfizpUsobi nastaveni.
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Dva ploché mlynky z tvrzené nerezové oceli zajistuji
kromé& maximalni pfesnosti také dlouhou Zivotnost.

VZDY CERSTVE NAMLETA

Cerstvé namletd kava je pro chuf vynikajiciho espressa
s plnym t&lem nezbytna.

Maestosa vzdy &erstvé namele Vasi oblibenou

smés kdvy a ziskd z ni dokonalé aroma.

Aby bylo jisté, Ze k pfipravé Vaseho oblibeného
ndpoje bude vzdy pouzita pouze &erstvé namletd
kdva, vyuzivé Maestosa ,beztrubkovy systém”,

ktery sniZuje mnozZstvi zbytkd kavy v okruhu mlynku,

na minimum.






OPTIMALNi TEPLOTA

Pro uvolnéni maximdlniho aroma

z Eerstvé namleté kavy je pro pripravu ndpoje
velmi dileZitd sprévnd teplota,

kterd musi byt v rozmezi 88 °C az 96 °C.

K dokonalému nap&néni mléka

je viak potfebnd jind teplota.

Aby bylo pfi pfipravé oblibeného népoje
dosazeno co nejlepsiho vysledku, Maestosa je
vybavena dvéma nezavislymi topnymi systémy:
Termoblok pro pfipravu kévy

a bojler pro ohfev pary.

Elektronicky systém Termoblok zaruéuje
dokonale presnou teplotu kdvy a jeho rychlé
zahFivéni zkracuje fézi ohfevu.

OPTIMALN TLAK

Srdcem pristroje je spafovaci jednotka,

které davkuje a extrahuje namletou kavu.

Cely systém zarucuje optimélni tlak 9 az 12 bard
pro proces pripravy kavy, &imz vznika perfekini
krémovd aromatickd kava s vyvazenym télem.
Patentovand spafovaci jednotka spole&nosti
De'Longhi md nastavitelnou komoru, kterd se
prizptsobi konkrétnimu mnoZstvi namleté kévy
pottebné pro pfipravu kazdého ndpoje.

Sparovaci jednotka tedy zajisfuje nejen presné
spafovani pro Vami preferovanou intenzitu aroma
a nejlepsi vysledek v kazdém 3dlku, ale také umoziiuje
soucasné pripravovat 2 $alky espressa, cappuccina
a dalSich vybranych népojb.






Dokonalé cappuccino

Exkluzivni ,LatteCrema” systém spoleénosti De'Longhi
je navrzen tak, aby vytvofil hustou, sametovou

a trvanlivou pénu z mléka a zaijstil, Ze budou mléko,

vzduch a péra vzdy smichany ve sprdvném poméru.

DOKONALA HUSTOTA

,LatteCrema” systém pfipravuje mlé&nou pénu
s dokonale kompaktnim jemnym télem a optimdlni
»mikrobublinkovou” strukturou.
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DOKONALA KREMOVOST

,LatteCrema” systém vzdy pfipravi dokonale vyvézeny pomér
tekutiny a pény, takZe vysledkem bude jemny a krémovy ndpoj.
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OPTIMALNi TEPLOTA

,LatteCrema” systém pfipravi kazdy 3dlek pfi optimdlni teploté.

oU’
..AZ DO POSLEDNi KAPKY!

Diky ,LatteCrema” systému mléénd péna dlouho vydrzi,
takze potéseni trvéd ...az do posledni kapky.
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KREMOVA KONZISTENCE MLEKA

Konzistenci nap&néného mléka |ze podle Vaseho
prani individudlné zvolit pro kazdy ndpoj s mlékem
a ulozit do paméti prostrednictvim displeje.

TERMO KARAFA NA MLEKO
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MIléko vydrzi déle erstvé a chladné diky dvojité
st&né& termo karafy na mléko.

Prostorové Gspornou karafu |ze uloZit do chladnigky.

Pro dokonalou mlé&nou pénu vzdy pouzivejte
studené mléko.



Nechte se inspirovat Sirokou nabidkou népojd. Od 3pickového espressa po cappuccino, nebo dokonce
horkou &okolédu ¢&i ledovou kévu - Maestosa nabizi Sirokou 3kélu receptd, ze kterych Ize snadno vybirat
stisknutim jediného tlagitka.







ESPRESSO

Origindlnf italské espresso
podavané v malém $dalku.

2x ESPRESSO

Dv& origindlni italské espressa
pro dvoji pot&sent.

Mezindrodni varianta italského
espressa: svaild, s vyvéZenou
chuti a jemnou cremou.

AMERICANO

Italské espresso
prodlouzené horkou vodou.
S aromatickou a vyvédZenou chuti.

DOPPIO+

VE&fii nez dvojité espresso,

pfipravené z dostateéného mnoZstvi
mleté kavy a s funkef intenzivniho
piedspafeni pro extra aroma a energii.

LONG

Specidlni recept na kdvu s nizkym
spafovacim Hakem pro fantasticky
aromatickou chut - idedlni volba
pro milovniky filtrované kévy.

Volba je na vds.
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LEDOVA KAVA

Espresso promichané v karafé ,MixCarafe”
s kostkami ledu.

KARAFA KAVY
Pro pfipravu az 6 3alkd kavy
v jednom kroku.

ESPRESSO MACCHIATO

Italské espresso s dévkou horkého mléka
a idedlnim mnozstvim mlé&né pény.

CAPPUCCINO

Pfipravené z espressa, stejného mnozstvi
mléka a krémové mlé&né pény.

2x CAPPUCCINO

Dvé& cappuccina v jednom kroku
pro dvoji potéseni.

CAPPUCCINO+

Krémové cappuccino pfipravené
z extra silného espressa (doppio+)
pro extra aroma a energii.



CAPPUCCINO MIX

Pfipravené z dévky espressa ndasledované
horkym mlékem a mlé&nou p&nou.

Plné aroma kévy se uvolni do mlééné pény.

2x CAPPUCCINO MIX

Dvé cappuccina mix pfipravené
stisknutim jednoho tlaéitka.

LATTE MACCHIATO

Jednoduché espresso

doplnéné do objemu 220 ml horkym
mlékem a jemnou mlé&nou pénou.

2x LATTE MACCHIATO

Dvakrét latte macchiato v jednom
kroku, pro dvoji poté&seni.

CAFFELATTE

Jednoduché espresso smichané

s tiikrat vy3§im mnozstvim horkého mléka
a zakon&ené vrstvou mlééné pény.
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HORKE MLEKO

Horké mléko s nastavitelnym
mnozstvim pény.

FLAT WHITE

Jednoduché espresso s dvojndsobnym
mnozstvim horkého mléka.

V idedlnim pfipadé se podava

ve velkém keramickém 3dlku.

STUDENA MLECNA PENA

Studené mléko se proméni

na krémovou mlé&nou pénu.

Jeji konzistenci Ize samostatné nastavit.

FUNKCE CAJE

Horkd voda s dokonalou teplotou
(4 predvolby) podle zvoleného typu &aje.

HORKA COKOLADA

Mléko a Eokolada jsou peclivé smichany
ve specidlni karafé ,MixCarafe”.
Hustotu |ze nastavit podle chuti.






Ledovd kdva

MixCarafe

S exkluzivni MixCarafou mizete pripravit lahodnou horkou cokolddu a vychuinat si krémovou ledovou kdvu
nebo studenou sumetovou mléénou pénu. Idedlni i pro pFipravu novych kreativnich recepti.

AERO MICHADLO

Studend mléénd péna

COKO MiCHADLO

Horka ¢okolada

Vyvinuté k pfeméné ledovych kostek a espressa

v osvézujici krémovou ledovou kévu nebo k pfipravé
lahodné studené mlécné pény.

(V baleni jsou zahrnuty dvé exkluzivni formy na led
ve tvaru kévovych zrn).

Elektronicky fizend technologie magnetd automaticky
ovlada rychlost pro dosazeni nejlep3iho vysledku.

Peélivé michd mléko a Eokolddovy prasek do lahodného
horkého éokolddového ndpoje o hustoté, kterou si prejete.






Jednoduché a inteligentni ovlddani

S novym intuitivnim 5 TFT barevnym dotykovym
displejem, ktery |ze nastavit do dvou riznych
poloh, je ovlddani pristroje jesté snazsi. Tmavé
pozadi zajisfuje optimdlni &itelnost displeje.

Existuje mnoho rdznych chuti. Perfektni ndpoj
znamend pro kazdého néco jiného. S Maestosou
si kazdy m0Ze svou oblibenou kdvovou specialitu

prizpUsobit: od druhu kévovych zrn aZ po mnoz-
stvi kdvy, mléka, a dokonce i konzistenci mlé&né
pény a teplotu. Viechna nastaveni pro kazdy
recept |ze uloZit do paméti pfistroje. Pro dokonaly
chutovy zézitek, jaky mate radi. Sélek za 3alkem.
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Vice svobody, vice individuality. Diky inteligentni
a exkluzivni aplikaci De'longhi Coffee Link mizZe-
te ménit nebo vytvaret své vlastni ndpoje. Aplikace
rovnéz v redIném ase poskytuije tipy a fesent
tykajici se pouzivani pfistroje a péée o ngj.

Hem

Ke staZeni zdarma
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SNADNE DOPLNOVANi VDY

SENZOR KAVOVYCH ZRN -, PRAZDNY ZASOBNIK"
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SNADNE DOPLNOVANI MLEKA
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VYJIMATELNA SPAROVACi JEDNOTKA

MLECNY SYSTEM S AUTOMATICKYM CISTENIM

ODKAPAVACi TACEK, KTERY SE SNADNO CISTi




Technické parametry

EPAM 960.75.GLM

ESTETIKA

OVLADACI PANEL

RECEPTY

VLASTNOSTI

TECHNICKE PARAMETRY
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